
Merci d’avoir choisi le Zoo de Granby pour y tenir votre événement 
du temps des Fêtes! En organisant votre événement au Zoo, vous 
soutenez notre mission d’Agir pour préserver le monde animal.

Il est maintenant temps de faire vos choix en vue de cette soirée festive…
• Un paresseux à votre événement? 
• Une visite exclusive de nos coulisses?
• Un forfait Zoo la Nuit à faire tirer parmi vos employés?
Laissez-vous inspirer!

Votre événement 
de Noël au Zoo 
de Granby
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TEMPS DES FÊTES 2023
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VG : Végétarien
V : Végan

 
Festin de Table d’hôte

Festive

Minimum de 50 personnes requis. Audio-visuel de base et vestiaire inclus.  Service en sus. En tant qu’OBNL, les 
services de traiteur sont non taxables, sauf exceptions.* La période que nous connaissons peut entraîner des 

Notre forfait  
le plus 

populaire!

ACCUEIL
Un verre de punch par personne
3 bouchées au choix du chef

Remplacez le verre de punch par une touche 
plus festive
1 coupe de mousseux par personne
(supplément de 4,00 $ par personne)
 
POTAGE CRÉCY, ORANGE ET GINGEMBRE

Crudités et trempettes VG
Olives et cornichons V

SALADES - CHOISIR TROIS ITEMS
Betteraves, roquette, chèvre et sa verdure VG
Couscous et canneberges VG
Mesclun à la façon du chef V
Pâtes aux légumes grillés et pesto VG

PLAT PRINCIPAL - CHOISIR TROIS ITEMS
Côte de boeuf, sauce au vin rouge (découpe en salle)
Fesse de porc, ail rôti et romarin (découpe en salle)
Filet de saumon, sauce pistil de safran
Risotto façon chef
Suprême de poulet, sauce forestière
Trilogie de fusilis, sauce marinara

 VG

ACCOMPAGNEMENTS
Les trouvailles du jardinier V
1 choix parmi les suivants :
Gratin dauphinois VG
Riz au parfum du moment

DESSERT
Farandoles sucrées du temps de Fêtes

CAFÉ, THÉ ET TISANE

 

ENTRÉES - CHOISIR UN ITEM

V

VGArancini, sauce marinara
Gravlax de saumon au gin de la Chau�erie
Mesclun à la clémentine
Terrine de gibier et ses accompagnements

POTAGE CRÉCY, ORANGE ET GINGEMBRE

DESSERT
Bûche de Noël
Gâteau au chocolat
Gâteau au fromage
Gâteau choco-framboise

CAFÉ, THÉ ET TISANE

60$
/pers.

PLAT PRINCIPAL - CHOISIR UN ITEM
(sélection de 2 plats principaux, supplément de 3 $ par personne)
Bavette de boeuf braisé, en cuisson lente, 60 $ 
sauce aux cèpes et cognac
Filet de saumon, sauce à l’argousier et  58 $ 
sirop d’érable
Osso bucco à la milanaise   61 $
Risotto façon du chef   54 $ 
Suprême de volaille, brie fondant et  52 $ 
sauce crémeuse à la toscane

VG

ACCOMPAGNEMENTS
Les trouvailles du jardinier
et 1 choix parmi les suivants : 
Écrasé de de pommes de terre à l’ail
Gratin dauphinois
Riz au parfum du moment

V

VG
VG

ACCUEIL
Pour acceuillir vos invités avec un cocktail et bouchées,
consultez la page 3 et 4. 
 

Ajoutez du fromage à la fête!
Plateau de fromages du Québec 

+8,50 $ par personne 



Le froid 
VG

VG

Le chaud
Ailes de poulet
Arancini disco
Choux-fleurs frits, sucrés/salés
Rouleaux impériaux aux légumes
Satays de poulet

VG
VG

VG : Végétarien
V : Végan

Petites 
bouchées

Notre chef se fera un plaisir de vous proposer une sélection !

28$ Tarif à la douzaine
(3 douzaines minimum par choix)
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Blinis de brie et �gues poivrées
Canapés de saumon fumé
Croûtons de concassé de tomates à la fleur de sel
Croûtons de terrine de gibier et con�ture maison
Tomates cerises et bocconccini VG

VG
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Service  
de bar

OPTION 1 - BAR OUVERT
Toutes les consommations seront 
chargées sur la facture maitresse. 

OPTION 2 - BAR PAYANT
Chaque invité devra payer ses  
consommations. 

OPTION 3 - COUPONS ZOO
Coupons prévente à 6,75 $ non 
remboursables et fournis par le Zoo. 
Les coupons sont payables sur la 
facture maîtresse. Liste des produits 

l’événement. 

OPTION 4 - COUPONS CLIENTS 
Coupons fournis par le client. Un 
prix moyen de 7,50 $ est inscrit sur la 
soumission et ajusté selon le nombre 
réel sur la facture maîtresse par la suite. 
Bar complet : inclus bières domes-
tiques et importées.  

MENU BAR 
Budweiser (355 ml)
Bud Light (355 ml)
Michelob Ultra (473 ml)
Chipie Archibald rousses (473 ml)

Breezers
Coolers
Kir (vin blanc & liqueur de cassis)
Verre de Sangria
Verre de vin (choix du sommelier)

APÉRO (2 oz)
Cinzano rouge
Pineau des Charentes

COCKTAIL (1 oz)
Bloody Cæsar

SANS ALCOOL
Budweiser Zéro (355 ml)
Boissons gazeuses
Cocktail sans alcool
(Virgin Cæsar, Virgin cocktail)
Eau Dasani

Jus

FORT RÉGULIER (1 oz)
Amaretto
Amarula
Bailey’s
Crème de menthe
Gin
Jack Daniel’s
Johnnie Walker Red Label
Midori
Rhum
Sambuca
Schnapps aux pêches
Téquila
Tia Maria
Vodka

FORT DE LUXE (1 oz)
Cognac V.S.
Grand Marnier
Gin « Furlong »
Vodka « Lemay »

COCKTAIL  
& PUNCHS
PUNCHS NON ALCOOLISÉS
Punch de Madagascar  
(Jus d’orange,  
limonade et vanille) 70 $ / gallon

Parfum tropical  
(Jus d’orange, jus d’ananas  
et grenadine) 70 $ / gallon

PUNCHS ALCOOLISÉS
Punch de Madagascar
(Rhum, jus d’orange,  
limonade et vanille) 115 $ / gallon

Parfum tropical
(Schnapps, Rhum, jus d’orange, 
jus d’ananas et grenadine) 105 $ / gallon

Douceur des baies
(Rhum, jus de canneberges  
et jus de pommes) 105 $ / gallon

INDICATIF
40 coupes / gallon (4,54 litres)

CARTE DES VINS
LES BLANCS

AFRIQUE
Chenin blanc, Robertson Winery 36 $
Afrique du Sud

AMÉRIQUES
Blanc, Vidal/Cayuga,  
Domaine de Lavoie, Québec, Canada 

38 $

Fumé blanc, Errazuriz - Chili 39 $

EUROPE
La Vieille Ferme, Luberon Blanc,  
Famille Perrin - France 

34 $

Modello, Pinot Grigio, Masi - Italie 35 $

LE ROSÉ
EUROPE
La Vieille Ferme, Rosé Luberon,  
Famille Perrin - France 

34 $

LES ROUGES
AFRIQUE
MAN, Cabernet-Sauvignon 41 $
Afrique du Sud

AMÉRIQUES
Rouge, Frontenac noir/ 
Maréchal Foch/St-Croix 39 $
Domaine de Lavoie, Québec, Canada

EUROPE
Bonacosta, Valpolicella, Classico,
Masi, Italie   

Chianti, Checco, Italie 

La Vieille Ferme, Ventoux Rouge
Famille Perrin, France 

Modello, Merlot, Masi, Italie

Papa Figos, Portugal

Perrin Réserve, Côte du Rhône,
Famille Perrin, France

Ser Lapo, Chianti Classico Riserva, 
Mazzei, Italie
    

 42 $

 36 $

 
 

35 $

 
35 $

 
 

43 $

 
 

43 $

VIN MOUSSEUX
EUROPE
Modello Prosecco Brut, 

 

Prosecco, Masi - Italie

 
42 $

CIDRE MOUSSEUX
AMÉRIQUES
Bulles d’Automne, Cortland, 

 

Domaine de Lavoie, Québec, Canada

 
38 $

CHAMPAGNE
EUROPE
Brut Premier, Champagne, 

 

Louis Roederer - France

 
150 $

Service en sus. En tant qu’OBNL, les services de traiteur sont non taxables, sauf exceptions. 

ainsi nécessiter un changement de menu sans préavis. 

59 $
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Personnaliser 
votre
événement

Présence animale
Rencontrez Esteban, notre tatou à trois bandes ou Denzel 

à deux doigts! L’arrivée de notre biologiste et d’un animal 
ambassadeur sera sans doute un moment marquant de 
votre événement. En plus de voir de très près l’une de 
nos espèces les plus charismatiques, vos invités pourront 

d’un contact privilégié avec un animal que seul le Zoo de 

200 $ à 300 $ selon l’espèce.

Visite prisée
contact privilégié avec certaines des espèces sous nos 
soins et apprenez-en davantage à la rencontre de l’un de 
nos techniciens en soins animaliers.

Visite des quartiers de nuit privilégiant la proximité avec 
certaines espèces animales par le biais de techniciens 
passionnés.

Durée : 90 minutes
850 $ pour 30 personnes. 

* Accessible aux 13 ans et plus seulement. Le groupe doit être divisé  
en petits groupes de maximum 15 participants avant l’arrivée au Zoo.
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Quelques idées pour 
gâter votre équipe

F O R FA I T

CARTES -
CAD EAU X

25$ 50$ 75$ 100$

FORFAIT
4 BILLETS
TOUTE SAISON

FORFAIT
2 BILLETS
TOU TE  SAIS ON

SERVIETTE DE PLAGE / 
TASSE / PAIRE DE BAS 

ET ENCORE PLUS! 

À partir de

17999$
+ TAXES+ TAXES

9499$
À partir de

700$

/chalet


